JABOLČNA PITA

ŽIVILA :

0,5 kg moke

250 g margarine

250 g sladkorja

4 jajca

1 pecilni prašek

1 vanilij

1 kg jabolk

cimet

limonin sok

zamašek ruma

NAVODILO :

Na čisto mizo stresi moko in ji primešaj pecilni prašek. Dodaj sladkor in zmešaj z moko.

Margarino naribaj, da boš lažje gnetel testo. Na sredini kupčka naredi jamico in vanjo razbij jajca. Z obema rokama vse sestavine zgneti v gladko testo.

Jabolka olupi in naribaj v skledo.Dodaj jim rum, malo cimeta, vanilij, limonin sok in če je potrebno 2 žlici sladkorja.

Prižgi pečico na 200 stopinj.

Pekač dobro namaži z margarino in ga posuj z drobtinami ali moko.

Dve tretjini testa razvaljaj na debelo in ga položi v pekač. Na testo v pekaču daj naribana jabolka. Iz preostalega testa pa oblikuj mrežni vzorec.
Pito pečemo 20 do 30 minut.

