GOBOVA JUHA S KROMPIRJEM
Živila: 

5 do 8 žlic olja

2 stroka česna

pol čebule

6 krompirjev

250 g svežih gob ali konzerva vloženih

1 paradižnik ali 3 žlice kečapa

pol lončka kisle smetane

2 žlici moke

Začimbe : sol, poper, lovor, muškat, majaron, kumina, malo kisa ali limoninega soka, zelen peteršilj

NAVODILO :

Krompir operi, olupi in nareži na majhne kocke.

Čebulo in česen olupi in sesekljaj,

Sveže gobe očisti in nareži, konzervirane pa speri pod tekočo mrzlo vodo.

V primerno veliko kozico daj olje, ga segrej in prepraži čebulo in česen.

Dodaj sveže gobe in jih praži 5 minut, nato pa dodaj krompir.

Če imaš gobe iz konzerve, jih ni potrebno pražiti 5 minut. Na čebuli jih samo premešaj in že lahko dodaš krompir.

Krompir in gobe skupaj praži še 5 minut, dodaj moko in vse skupaj zalij z vodo. Vode naj bo toliko, da sega 5 cm nad zelenjavo.

Sedaj v juho daj malo naštetih začimb. Ko juha zavre,  naj se kuha cca 20 minut.

Dodaj kislo smetano, malo kisa  in sesekljan zelen peteršilj.

TA JUHA SE JE SVEŽA IN SE NE ZAMRZUJE, NITI NE POGREVA.
